
世界料理学会
in ＡＲＩＴＡ

～ 器と料理のマリア—ジュ ～

開催！
有田焼創業400年事業推進グループ



Copyright © 2016 Saga Prefecture. All Rights Reserved.

目的

函館で開催されていた世界料理学会が

『器と料理のマリア—ジュ』をテーマに

初めて佐賀県有田町で開催！

国内外のトップシェフが集い
有田焼の職人と交流することで
器と料理の新たな可能性を探り
その成果を次世代に向けて
発信します！
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日時

概要

2016年5月3日（火・祝） ～ 4日（水・祝）

焱の博記念堂
（有田町）

場所

内容 - CONTENTS -

料理学会

器と料理の可能性
を議論します！

ARITA-バル

シェフの一品料理
が楽しめます！

見本市

食器や県産食材
を展示します！

歴史と文化の森公園
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CHEF
国内外で活躍する
トップシェフが集結！

「MUGARITZ」 （スペイン）

Andoni Luis Aduriz
アンドニ・ルイス・アドゥリス

ミシュラン２つ星 ☆☆

世界のベストレストラン第６位
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「日本料理 龍吟」 （東京・六本木）

山本 征治 Seiji  YAMAMOTO

ミシュラン３つ星 ☆☆☆

世界のベストレストラン第２９位

「Ｓｏｌａ」 （フランス・パリ）

吉武 広樹 Hiroki  YOSHITAKE

佐賀県伊万里市出身

ミシュラン１つ星 ☆

ＲＥＤ Ｕ-３５ グランプリ （2014）
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「Restaurant
MASA UEKI」

（東京・銀座）

植木 将仁
Masahito  UEKI

「料理屋 植むら」
（兵庫・神戸）

植村 良輔
Ryosuke UEMURA

「souRce」
（佐賀・武雄）

梶原 大輔
Daisuke  KAJIHARA

「フロリレージュ」
（東京・青山）

川手 寛康
Hiroyasu   KAWATE
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「オーグードゥジュール
メルヴェイユ 博多」

（福岡・博多）

佐賀県太良町出身

小岸 明寛
Akihiro  KOGISHI

「Passage53」
（フランス・パリ）

佐藤 伸一
Shinichi  SATO

「SUGALABO」
（東京・麻布台）

須賀 洋介
Yosuke   SUGA

「TAKAZAWA」
（東京・赤坂）

髙澤 義明
Yoshiaki TAKAZAWA
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「Restaurant 
TOKUYOSHI」

（イタリア・ミラノ）

徳吉 洋二
Yoji TOKUYOSHI

「傳」
（東京・神田）

長谷川 在佑
Zaiyu HASEGAWA

上記の学会に登壇するスピーカーズ・シェフをはじめ、
多くの料理人（約４０名）の方々に参加していただきます。
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学会

２日間
共通チケット

前売2,500円

当日3,000円

MENU_01 プレゼンテーション・トークセッション

映像を交えながら、これからの器と料理の可能性に
ついての提案や議論が繰り広げられます！

MENU_02 料理人からの挑戦状

料理人からテーマをもらって、有田焼の職人が創り
上げた器を発表します！

MENU_03 有田焼職人からの挑戦状

有田焼職人が創った斬新な器に料理人が盛りつけ、
来場者に人気投票をしてもらって発表します！
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バル

５枚綴り
チケット

前売2,500円

当日3,000円

参加シェフが作る一品（逸品）料理が
一皿500円（当日600円）で楽しめます。

約20名のシェフがバルの料理を担当し
約20種類の料理が提供される予定です。

真蛸とアオリイカのスモークとクスクス
の手毬仕立て

鶏挽肉と野菜の煮こごり

（メニューの一例）
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見本市

入場
無料

MENU_01 「プロ向けの食器」展示

有田焼職人が作ったプロ（料理人）向けの
有田焼の食器を展示します。

また、有田焼創業400年プロジェクトから
生まれたプロ向けの食器を展示します。

MENU_02 「佐賀県産食材」展示

山海の幸の宝庫である佐賀県産のこだわり
の食材を展示します。

トップシェフとのマッチングを目指します。
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学会・ARITA-バルのチケットの予約を受け付けています。

参加希望の方は、下記の専用ページからお申込みください。

http://www.wcam-2016arita.com

申込み受付後、受付番号を発行させていただきます。
チケットは、学会当日に受付番号・現金と引き換えになりますので、
番号は大切に保管してください。

前売2,500円 当日3,000円

前売2,500円 当日3,000円

料理学会
ACADEMIC MEETING

ARITA-バル
PREMIUM FOOD CORT



佐賀県 有田焼創業400年事業推進グループ
TEL : 0952-25-7231 FAX :0952-25-7392

MAIL：arita400-g@pref.saga.lg.jp

たくさんのご来場お待ちしています！

http://wcam-arita.jp/

お問い合せ先

世界料理学会
in ＡＲＩＴＡ


